1 cac de riz cru

Prépares, votre sauce - faites dorer e rig cru
a few Vvif et mixez-le avec le piment siché.

& echalotes
NS T N Coupeg, I'ichalote en fines rondelles et les
. ' J A Y wmettre dang un bocal avee le mélam}z
| Rig-piment. Presses le jug du citron vert ot
Verses, le uoc nam. Mélangeg, et mettes av
fraig. Rinceg le rig parfumé et verses, le lait
de coco. Faites wire de préfirence a. I'aide
E B d’une rigeuse. Coupes, le poulet en petit dés,
- | saleg, poivre et faites—les Revenir a la poile
) C avec un pey d’huile.
Une foig cits, mettes les morceaux de poulet
dang votre plat, et ajoutes le widl. Ajoutes le
Rig et la sauce épicie a I'ichalote.
Parsumes, de ciboulette.

6 cas de nuoc nam

500ml de lait de coco

e

5008r de filet de poulet

MES INGREDIENTS BIO &~

Sel

Ciboulette

Bon appétit !




