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Ideal pour lapéritif
Humm
Vegetarien

Faites précire la. pate pendant 10 minvtes a
200°C. Eplucheg les ichalions, coupeg-les en
dex. Faites-leg revenir dang de I"hvile d’olive
et un paw de sucre afin de leg faire confire
pendant environ 30 wminutes. Laisses refroidir.
Dang un saladier, mélanges les oefs, la
Rume, le parmesan, la. noix de muscade, le
thym. ales et poivres.

Verses, la préparation sur la. pate brisée.
Disposts, les ichalions et arroses, d'un filet
d’tile dolive.

Enfourneg, pendant 15 minvtes.

Bon appitit |

1 pate brisee
8008r d'echalion
6 oeufs

20cl de creme
1008r de parmesan

Thym
Huile d'olive
sucre
Noix de muscade

Sel
Poivre
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