Pripares, les petits pois - dcosses-les ot 1258r de farine
faites-leg cire 5 minutes dang de 'eav saléde.
Epluches les asperges ot coupes, la. tite. Faites
wire leg queves A asperges 10 winutes dang de
leav salée, puig ajoutes, leg tites et poursuivre

la. wisson pendant 5 minutes. Eqouttes-les.
Haches finament I'ichalote et Iestragon.
Dang vn saladier, wélanger la farine, une
pincée de sel et de poivre, ajoutes, les oeufs
préalablement battus. Ajoutes, le beurre fondv,
Iéchalote et I'egtragon. Ajoutes les petits pois,
les queves A asperges découpées en petits
morceaux ef le chavre découpé en morceaux.
Verses, la. préparation dans un moule a cake et
incorpores, UR le dessug de la pate leg tites
A’ asperges et leg RECOUVRIR.
Enfourneg, 20 minutes av four a 180°C.
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Bon appétit !




