Mettes votre pate brisie dans un wmoule et g
Réserveg-la au réfRigiratevr. Prichauffes
votre four a 180°C. Lminces les oignons et
faites—les revenir dang une poéle avec le cbe
dilvé. Leg oignong doivent devenir translucides.
Ajouteg un pev de vin blanc, puig le wiel et
laigsez, le tout caraméliser.

Etaleg la cRame fraiche sur Votre pate.
Ajoutes, les oignons, puig la biche de chivre
découpée en rondelles. Savpoudres, le tout avec
le gruyyere rapL.

Mettes, votre tarte av four
pendant 30 minutes.

Nous pouves accompagner votre tarte d’un pey
de roquette.
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Bon appitit |




