| Mini 1 rouleau de péte
Flammekueche fouilletee

]D @ L ‘E @ I E@ X £tale votre Rovleau de pite fevilletée et

découpes, des cerdles d’environ 10 am de
Ideal pour lapéritif

3 cas de creme
fraiche épaisse

diametre. Diposes-les sur du papier sulfurisé.
Eplucheg et dmince les ichalions. Dans un bol,
wélanges, la crime fraiche, le ﬁzomaqz, le g2l

Humm i e poivee

Etaleg la préparation sur les disques de pates.

Inr a,t, a,b]_ e Mettes quelques allumettes de lardons sur leg

cerdes, ainsi que quelques morceaux d’échalion.

? Q aupoudreg d'un pew de thipm et enfourneg 15
- minvtes a 190°C.

3 cas de fromage
ala creme

1 echalion

1 barquette dallumettes
de lardons fumes

Th
- Sel

Poivre

MES INGREDIENTS BIO &~

Bon appitit |




