Prépares, la pate o crumble - mélanges la
farine, le sucre et le berre froid. Mélanges,
du bout deg doigts pour obtenir une pate
sablée. La veille, faites wire votre COURGL 45
minutes dans un four a 180°C. Ouvrez-la en
devx, retires les péping et Racleg, la chair avec
une fourchette. Laisses dgoutter la pulpe dans
une pagsoire. Epluches, leg powmes, vides-les et
Rapes~les. Mélanges la. courge et la pomume,
ajoutes le sucre. Dang des rameqing, déposes,
Votre préparation, et ajoutes la. pate a
cRumble. Enfournes, 15 minutes a 180°C.
Prépares, votre sauce praling en faisant fondre
le praliné et le chocolat blanc dang le lait, et
laigseg, RefROIdIR.
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